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Forslag till beskrivningstext

Ansulex slacksystem monterat i kdpa. Komplett med apparatskap for
slacktuber, detekteringssystem samt spridare riktade mot
koksapparater med heta ytor, fettfilter och mot imkanal.
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FUNKTION

En brand utléser snabbt smaltlanken i
narmaste detektor.

Detektorvajrarna aktiverar kvavgaspatronen sa att behallaren tryck-
satts. Avstangningar for gas och el satts i funktion via en microbrytare
pa utlésnings mekanismen.

Slackvatskan sprutar 6ver heta ytor, i fettfilter samt franluftskanaler.

Branden slacks pa nagra sekunder. Genom en kemisk reaktion med
det heta fettet bildas ett tatt skum som stoppar de brannbara gaserna
och hindrar aterantandning.
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OBS: Detta &r en typisk layout for eft Ansulex Slacksystem. Den faktiska
utformningen kan variera frén anldggning fill anlaggning.
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MATT OCH DIMENSIONER

Ett ansulex slacksystem dimensioneras efter det antal heta ytor som skall skyddas och antal fettfilter det ar i
kokskapan. Ju fler enheter som skall skyddas destu fler tuber med slackvatska kravs det. Tuberna med slack-
vatska ar placerade i ett rostfritt apparatskap. Skapet placeras i anslutning till koksskapan som skall skyddas.
Langsta avstand mellan kdpa och apparatskap ar 10 meter.

Skapets hojd ar alltid 600 mm och djupet 200 mm.

Bredden pa skdpet varierar med det antal tuber som systemet innehaller.

SYSTEM STORLEK (mm)
Bredd x H6jd x Djup
€
Enbehallarsystem 400 x 600 x 200 £
8
O
Tvabehallarsystem 600 x 600 x 200
Trebehallarsystem 800 x 600 x 200 / $
Fyrbehallarsystem 1000 x 600 x 200 Bredd
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UPPBYGGNAD OCH DETEKTERING

Uppbyggnad

Ansulexanlaggningen har fyra huvuddelar, en centralenhet med be-
hallare och utlésningsmekanism, ett rérsystem med munstycken, ett
detekteringssystem samt ett manuellt utlésningssystem.
Anlaggningen ar automatisk men kan ocksa utlésas manuellt med
vajer fran ett draghandtag. Den ar helt mekanisk och fungerar
oberoende av vatten- eller stromforsoérjning.

Systemet kan anpassas fran minsta grillkiosk till det storsta
restaurangkoket. Slackmedelsbehallaren ar inte stérre dn en vanlig
handbrandslackare och man kan vid behov enkelt koppla ihop tva
eller flera for att tacka alla typer av kok. Anldggningen ar gjord for att
smalta val in i modern restaurangmiljé. Centralen med behallare och
utlésningsmekanism ar inbyggd i ett rostfritt skap. Utrustningen tar
liten plats och kan normalt placeras omedelbart under tak eller till och
med dver innertak for att spara golv och bankutrymme. Munstycken
placeras over filtren i ventilationskapan och vid utloppskanlerna samt
over den koksutrustning som skall skyddas t.ex fritdser, stekbord,
spisar och grillar. Munstyckenas fléde och sprutbild dimensioneras
utifran de skyddade objekten.

Detektering och automatutlésning

For automatisk utlésning av anlaggningen
anvands tillforlitliga mekaniska detektorer
med smaltbleck, inkopplade i ett vajersystem
till utlésningsmekanismen. Vid brand aktiverar
vajerstyrningen en kvavgaspatron som
trycksatter behallaren och driver ut
slackvatskan genom munstyckena.
Avstangningar for gas och el kan styras fran
systemet. Om mojligt skall flaktar i
ventilationssystemet inte stingas vid brand da
flaktarna hjalper till att dra upp slackmedel i
franluftskanalen och hindra brandspridning.

Ar ventilationen i drift kyls ocksa filter och Anlaggningen kan utldsas manuellt med vajer
. . . . eller via detektorer. Detektorsystemet arbetar
kokska pa efter slacknlngen. med smaltlankar och vajer och fungerar obero-

ende av strommatning

Jeven

Ratt till andringar forbehalles



SLACKVATSKAN

Specialvatska for fettbrander

Ansulex ar en kaliumbaserad saltl6sning med unika
egenskaper, framtagen speciellt for brand i fetter.
Munstycken med olika givning och sprutmdonster
tacker de skyddade ytorna med en finférdelad
spraystrale. Vatskan slacker pa féljande satt:

e Vattnetivatskan férangas och kyler fett och
platytor Ytterligare kylning erhalls genom att
saltet i vatskan reagerar med det heta fettet och
bildar CO2

e Vidforangningen av koldioxiden och vattenangan
saponifierar Ansulexvatskan och ett skumliknande
tacke bildas over fettet.

Branden slocknar snabbt och skumtacket
hindrar effektivt aterantdndning.

Ansulex spraymunstycken ar férsedda med filter och
skyddshuv som forhindrar att de satts igen av torkat
fett och andra

smutspartiklar

Enkel rengéring och snabb omladdning

Eftersom vatskan skummar vid kontakt med det heta fettet branner den inte fast. Rengdéringen efter
brand ar darfor enkel. Det ar bara att torka av ytorna med varmt vatten och vanligt tvattmedel.
Omladdningen kan goéras pa plats och gar snabbt. Man fyller pa ny slackvatska och byter gaspatronen

samt smaltblecket i detektorn, om anlaggningen automatutlost.

Godkannanden och referenser

Ansulexsystemet utvecklades i borjan av 80-talet och ar idag varldens mest anvanda slacksystem for
restaurangkdk.Det ar provat och godkant enligt den amerikanska NFPAstandarden for slackanlagg-
ningar i restaurangkok. Det ar ocksa godkant av bl a VDS, Tyskland, och av Germanischer Lloyd, U.S.
Coast Guard och Det Norske Veritas fér anvandning pa fartyg. Aven i Sverige ar Ansulexanléggningen
godtagen av brandmyndigheter, forsakringsbolag och Sjofartsverket. Ansulex ar standardutrustning
varlden éver hos de stora hamburgerkedjorna som McDonald’s och Burger King. Den skyddar kok pa
passagerarfarjor, handels- och 6rlogsfartyg. | Sverige finns mer an 1000 Ansulexsystem installerade i

restauranger, personalkok, grillar etc.
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ELEKTRISK INKOPPLING

Microbrytare

Apparatskapet ar utrustat med en microbrytare som
kan anslutas for att stdnga av gas- eller elmatning
till kbksapparater. Microbrytaren ar potentialfri och
skall anslutas till en extern mandverspanning pa
24V DC.

Microbrytare i slack-
medelsskap
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Anslutning av eventuellt . )
externt larmdon. Rela/Kontaktorspole anpassad till

OBS! MSste ha samma aktuell mandverspanning.
sp&nning som en extrena Kdksutrustning skall kopplas sa att

mandéverspénningen. spanningen ar tillkopplad i draget lage.
Reld/Kontaktorspole maste anpassas

till ansluten kdksutrustnings stromférbrukning.

Jeven

Ratt till andringar forbehalles



Jeven

Top ventilation for top chefs

jeven@jeven.se +46 27073140 jeven.se



